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O projeto foi executado com a participação de discentes do Curso de 

Engenharia de Alimentos, CCTA/UFCG, no sertão paraibano, e envolveu os 

produtores de queijos e manteiga da terra artesanais das zonas urbana e rural 

do município de Pombal. O objetivo do projeto foi conhecer o perfil dos 

produtores para identificar a realidade e dificuldades na cadeia produtiva de 

produtos lácteos artesanais. Para tanto, foi elaborado e aplicado um 

questionário socioeconômico com perguntas sobre rebanho, produção e 

comercialização dos produtos. As entrevistas foram realizadas através de 

visitas as queijarias, em estabelecimentos comerciais, feiras livres e em 

domicílios. As respostas ao questionário apontaram que a maioria dos 

produtores reside na zona rural, não possuem nenhum tipo de curso ou 

treinamento de capacitação técnica para a produção de queijos e/ou manteiga 

da terra e também não buscam nenhum tipo de informação sobre o assunto, 

mantendo a forma de produção passada de geração em geração. O principal 

produto produzido é o queijo Coalho e os locais de produção geralmente são 

as queijarias, mas alguns ainda produzem nas cozinhas de suas residências. A 

comercialização, em sua maior parte, é feita semanalmente nos comércios e 

através da venda direta ao consumidor, muitos dos produtos produzidos não 

possuem rótulo de identificação e a divulgação ainda é consideravelmente 

baixa, pois os produtores ainda não são regularizados e não possuem 

certificação. Através da aplicação do questionário no município de Pombal, foi 

possível conhecer a realidade desses produtores, bem como as dificuldades 

que enfrentam na cadeia produtiva. 
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