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O processamento de frutas gera um grande volume de residuos, principalmente cascas de frutos,
onde em alguns casos, podem ser utilizados para producdo de alimentos apdés o seu
beneficiamento, podendo ser ricos em fibras, vitaminas, minerais, substancia fendlicas e
flavonoides. A secagem é uma excelente alternativa para o aproveitamento desses residuos,
tendo como vantagens de agregar valor ao produto, ser econémico, aumentar o periodo de vida
Gtil e a facilidade no transporte por ndo necessitar de refrigeracdo. O aproveitamento de residuos
além de preservar o meio ambiente, pode ser fonte de renda extra para os associados da
comunidade, pois sdo subprodutos ricos em nutrientes e com alto potencial tecnolégico. O residuo
do maracuja submetido a secagem pode ser comercializado e possui um alto valor de mercado.
Visando a necessidade apresentada pelos associados da comunidade rural do assentamento S&o
Jodo do municipio de Pombal — PB que esta localizado na regido Oeste do Estado da Paraiba,
mesorregido do Sertdo paraibano e microrregido de Sousa, no que diz respeito a uma alternativa
para o reaproveitamento do residuo gerado no processamento de polpa de fruta congelada,
principalmente o residuo de maracuja, este trabalho foi realizado. Um secador solar de baixo
custo foi elaborado e os materiais utilizados adquiridos no comércio local da cidade de Pombal —
PB, onde utilizou-se caixa térmica de 210 litros, tela de mosqueteiro, tela de viveiro, cola de
isopor, papel aluminio, fita, tinta guache, pincel, tesoura, caneta estereografica, madeira, régua e
vidro temperado. O secador solar foi entdo desenvolvido para secar principalmente a casca e
albedo do maracuja e posteriormente ser produzida a farinha. Ao elaborar o secador solar de
baixo custo, o mesmo foi testado na universidade para observacdo de sua eficiéncia para que
entdo fosse entregue a comunidade. Quando entregue a comunidade foram explicados a forma
correta de utilizacdo e armazenamento do secador, assim como acompanhado a sua utilizag&o.
Os associados mostraram-se bastante interessados com o prot6tipo, tiraram varias davidas sobre
a secagem, quais os residuos que eles poderiam secar e a melhor forma de obtencdo do produto
final. Eles viram nesse projeto a esperanca de melhoria dos negdcios, pois € uma oportunidade de
colocar mais um produto no mercado. Foram entdo orientados sobre a melhor forma de
acondicionamento do produto, embalagem e rotulagem, seguindo as normas estabelecidas pela
legislacao brasileira em vigor, também foram apresentadas algumas Resolucées da Diretoria
Colegiada (RDC) para este tipo de produto e explicados a obrigatoriedade dos rétulos nos
produtos alimenticios e a rotulagem nutricional. O secador solar gerou um desempenho
satisfatério em relagéo a secagem dos residuos, mostrando-se com uma fonte de renda extra para
0s associados.
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