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O Assentamento dos Agropecuaristas do São João ocupa uma área de 266 hectares e 

localiza-se na região Oeste do Estado da Paraíba, mesorregião do Sertão paraibano e 

microrregião de Pombal. É composto por 15 famílias que comercializam produtos da 

agropecuária, tendo como principal produto a polpa de fruta congelada, que tem por nome 

comercial Fonte de Sabor, e é processada pelos assentados na agroindústria adquirida 

através de convenio com o Programa de Redução da Pobreza Rural (PRPR). Dada a 

dificuldade dos assentados em elaborar produtos de qualidade que cumpram os requisitos 

sanitários da legislação vigente foram necessárias modificações no processo de 

elaboração, controle de qualidade e organização do sistema produtivo local a partir da 

realização deste projeto de extensão, no qual fez parte do projeto PROEXT 2015, 

executado pela mesma equipe. A partir da extensão, buscamos desenvolver estratégias e 

ações para fortalecer os produtos produzidos pelos assentados destinados ao Programa 

Nacional de Alimentação Escolar (PNAE), melhorar a qualidade dos mesmos, auxiliando 

na organização e expansão das atividades, estimulando o desenvolvimento e 

comercialização para que a comunidade adquira espaço no mercado convencional 

podendo expandir suas atividades no processamento e distribuição de alimentos. 

Capacitações foram realizadas no assentamento visando à melhor compreensão sobre 

Boas Práticas de Fabricação de Alimentos, gestão agroindustrial, pós-colheita, 

processamento e armazenamento de frutos. Além disso, um site foi criado para a 

agroindústria a fim de divulgar as ações e produtos, www.fontedesabor.com.br. Foi criado 

também um grupo de assentados responsáveis pela implantação de normas de 

qualidade, além da aplicação do manual do Manual de Boas Práticas de Fabricação de 

Alimentos na agroindústria, com a interação de todos. Desse modo, a atividade de 

extensão universitária se traduz no compromisso social da Universidade com a 

comunidade, contribuindo para o processo de desenvolvimento e de retro-alimentação do 

ensino e da pesquisa, proporcionando dessa forma, maior comprometimento com a 

realidade social da região. 
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